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Hasznald a présel6t, hogy a csokoladét formakba tudd onteni, és kovesd a 20 recept Utmutatdsat.
Készits toltott csokolddét, toltott tojast, csokoladé szeletet, csokolddé nyaldkat és meglepetés tojast!
Illusztralt szines Utmutatodt tartalmaz.
Tartalom:
. Csokoladé présel6 8 db 6nt6formahoz
Csokoladé rid forma
Nagy tojas forma
Kis tojas forma
8 nyaldka
1 ecset
4 mianyag kanal
1 spatula
12 aluminium tok
3 csomagoldpapir
5 téska cimkékkel
5 kis szalag
2 ajandékdoboz
2 nagy szalag
1 tekercs

A tartozékokat és formakat mosogatégépbe és mikrohullamu sttébe tilos betenni!
A csokoladé sajtol6 6sszeszerelése/szétszerelése

Tedd a hegyére a vélasztott format! Nyomd meg az eszkoz végét és nyomd ki a csokoladét! Tarold a formékat a préselSben.
Bevasarldlista: fehércsokoladé, étcsokolddé, viz, malyvacukor, kukoricapehely, tej, szaritott gyimolcs, cukormentes kakadpor, porkolt
mandula, kdkuszreszelék, gylimolcs, brids, vaj, tejszin, tejszinhab, fagylalt, stitépapir, saslik palcikdk

Most itt az ideje a tesztelésnek, hogy megtapasztald az aranyokat a kakadpor, a kakadvaj, tej, vanilia és egyéb 6sszetev6k hasznalatakor.
igy eldontheted a recept hasznalatakor, hogy s6tét, tej vagy fehér csokolddét alkalmaznal!

1. Recept - Csokoladé szelet

Olvassz meg 100g étcsokoladét a mikrohulldmu sit6ben 1 perc 20 masodperc alatt. Keverd 6ssze, majd tégy bele 5g malyvacukrot és tedd
vissza a mikrohulldamu siit6be 10 méasodpercre. Keverd 6ssze majd dntsd hozza a csokoladét és gyurj egy masszat. A masszat kevés forrd
vizzel finoman simitsd el és tedd a csokoladé présel6 ald. Helyezz a csokoladé préselGre egy format, és nyomd bele a format. Az ecsetet
martsd forrd vizbe és finoman simitsd at az elkészilt csokoladé szeleteket. Tedd 1 draig a hiitébe, majd boritsd be az elkésziilt pralinékat a
kilonbdz6 csomagoldpapirokkal.

2. Recept - Meglepetés tojas

Tégy 40 g étcsokolddét 1 perc 5 masodperce a mikrohulldmu sitébe. Keverd 6ssze, majd tedd a 2 tojasformaba az ecset segitségével.
Rakd be a formadkat a h(it6be 3 percre. Olvassz meg 30g fehér csokoladét a mikréban 35 masodperc alatt, majd keverd Gssze és tedd be a
hitébe 3 percre.

Adj hozza egy masodik réteget. Dorzsold az aljan a tésztat a kezeddel 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokoladét. Tedd bele a kis
cukrokat és allitsd 6ssze az olvasztott csokoladéval a tojast az ecset segitségével, majd tedd be a hiitébe 2 percre. Vedd ki és még egyszer
simitsd 4t az ecsettel a forraddsnal, és tedd be Gjbdl a hiitébe 3 percre.

3. recept - Tolto6tt tojasok

Tégy 50 g étcsokolddét 1 perc 10 masodperce a mikrohullamu siitébe. Keverd 6ssze, majd 6ntsd bele a kis tojas formakba. Tedd a hiitébe
3 percre, majd simits ra egy masodik réteg étcsokoladét az ecsettel. Tedd Ujbdl a h(itébe 3 percre, majd téltsd meg a tojasokat. Olvaszd
meg az 50 g fehér csokolddét 40 masodpercig a mikréban, majd keverd 6ssze. Ontsd bele a formakba, a spatula segitségével vedd le a
felesleget. Tedd a tojas masszakat 5 percre a h(itébe. Dorzsold az aljan a tésztat a kezeddel 15 mésodpercig. A hé fellazitja a csokoladét.
Allitsd 6ssze az olvasztott csokolddéval a tojast az ecset segitségével, majd tedd be a h(it6be 3 percre. Vedd ki és boritsd be az elkésziilt
csoki tojasokat a kiilonb6z6 csomagoldpapirokkal.

4. recept - Ganache

Tégy 40g étcsokoladét és 10g tejszint 1 perce 5 masodpercre a mikrohullamu stitébe. Tégy 40g fehér csokoladét és 10g tejszint 40
masodpercre a mikrohulldmu stt6be. Keverd Ossze az elkészilt krémeket és tégy bele 10g porkolt mandulat.

5. recept - Epres Ganache

Tégy 20g fehér csokoladét 30 masodpercre a mikrohulldmu siitébe. Onts 10g f6z6tejszint egy masik edénybe és adj hozza 2db epret. Tedd
be a mikrohulldmu stit6be 30 masodpercre. Keverd 6ssze a fehér csokolddés krémmel.

6. recept - Kdkuszos Ganache

Tégy 40g étcsokoladét és 10g tejszint 40 masodpercre a mikrohulldmu sitébe. Keverd Gssze és tégy bele 10g kdkuszt.

7. recept - Nyaloka

Tégy 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre a mikrohullamu stt6be. Egy masik télba tégy 5g malyvacukrot és rakd be 10 masodpercre
a mikrohulldmu siit6be. Keverd 6ssze, majd Gjra tedd be 10 masodpercre a mikrohulldmu siit6be. Ontsd hozza a csokoladé krémet és
keverd 20 mésodpercig. Simitsd el a sajtoldval és kevés forro vizzel. Vagd ki a kerek csokolddé formakat és szurj beléjiik szivdszalat, majd
tedd Gket sutSpapirra. Kevés forrd vizzel simitsd el a fellletiiket az ecset segitségével és diszitsd ket kedved szerint. Tedd be Gket 1 6réra
a hiitébe. Akar tobbet is dtadhatsz ajandékba szépen becsomagolva!
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8. recept - Tabla Csokoladé

Tégy 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokoladét 50 masodpercre a mikrohulldm siitébe. Ontsd a forméba.
Ovatosan iisd oda az asztalhoz a format, hogy a csokoladé egyenletesen szétterjedjen és a leveg6 eltavolodjon beléle. Tedd be a hiitébe 1
Ordra. Dorzsold az aljan a tésztat a kezeddel 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokolddét.

9. recept - Dupla Csoki

Kulon talakba tégy 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre és 50 g fehér csokoladét 40 masodpercre a mikrohulldmu sitébe.

Kandllal tedd a tdbla formakba 6ket sakktabla szerint. Hagyd 1 érdra a h(itében. Dorzsold az aljan a tésztat a kezeddel 15 masodpercig,
majd diszitsd és csomagold tetszésed szerint.

10. recept - Gyiimolcsos csokoladé

Tégy 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokolddét 50 masodpercre a mikrohulldmd siitébe. Ontsd a forméba.
Ovatosan iisd oda az asztalhoz a format, hogy a csokolddé egyenletesen szétterjedjen és a levegé eltdvolodjon beldle. Diszitsd szaritott
gyumolccsel. Tedd be a hiitébe 1 6rdra. Dorzsold az aljan a tésztat a kezeddel 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokoladét.

11. recept - Csoki bonbon

Tégy 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokoladét 50 masodpercre a mikrohulldm siitébe. Ontsd a formaba.
Ovatosan iisd oda az asztalhoz a format, hogy a csokolddé egyenletesen szétterjedjen és a levegé eltavolodjon beléle. Diszitsd
cukorkakkal, malyva cukorral. Tedd be a hiit6be 1 6rara. Dorzséld az aljan a tésztat a kezeddel 15 masodpercig. A hé fellazitja a
csokoladét.

12. recept - Csokitallér

Tégy 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre vagy 50 g fehér csokoladét 40 masodpercre a mikrohullamu sutébe. Kanallal tégy kis
kupacokat stitépapirra, majd diszitsd ket tetszés szerint és tedd a hiitébe 1/2 érara.

13. recept - Triiffel praliné

Onts 50ml f6z6tejszint egy talba és tedd 30 masodpercre a mikrohulldmu siitébe. Tégy bele 75 g étcsokoladét és keverd dssze.

Adj hozzda 15g vajat. Keverd Ossze és tedd a hiitbe 2 6rdra. Adj hozza 25g kakao port és formazz bel6le golydkat, majd martsd bele azokat
a kakao porba.

14. recept - K6kuszos csokoladé

Tégy 50g csokoladét és 25 g vajat 1 perc 10 masodpercre a mikrohulldmu sttébe. Adj hozza 25g kékusz reszeléket. Keverd Ossze és
kanallal tedd kis papirtalakba. Rakd be a hiitébe 1 6réra.

15. recept - Ropogds csokoladé

Tégy 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohullamu stitébe. Adj hozza 25g kukoricapelyhet. Keverd Gssze és kanallal tedd kis
papirtalakba. Rakd be a hiitébe 1 6réra.

16. recept - Toltott kanal

Tégy 10 ml f6z6tejszint és 30g étcsokoladét 1 percre vagy 30 g fehér csokoladét 30 masodpercre a mikrohullamu sutébe. Keverd 6ssze,
ontsd kanalakba és diszitsd &ket tetszés szerint.

17. recept - Csoki kosar

Tégy 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre a mikrohulldmu stt6be. Keverd Gssze és ecset segitségével vigyél fel egy csoki réteget a
papirkosdrkakra, majd tedd 6ket a h(itébe 3 percre. Ezt a m(ivelet ismételd meg még egyszer, majd harmadszor is, de a hiitébe ezuttal 5
percre tedd a csokikosarakat. A papirbdl vedd ki a csokikosarakat és toltsd a kosarkdkat kedved szerint gylimélccsel, cukorkdakkal.

18. Csokoladé fondii

Tégy 200g étcsokoladét 1 perc 40 masodpercre a mikrohulldmu siitébe. Onts hozza 200 ml f6z6tejszint. Vagj fel bridst, gyiimdlcsot és
martogasd palcikara tlzve a fondiibe.

19. Hazi bécsi csokoladé

Tégy 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohullamu stutébe. Egy masik edénybe 6nts 250 ml tejet. Tedd a mikrohulldamu siitébe
1 perc 30 mésodpercre. Keverd dssze kézi habverével a csokolddéval. Ontsd pohérba és diszitsd tejszinhabbal.

20. Malyvacukros csokoladé

Tégy 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohullamu sutébe. egy masik edénybe 6nts 200 ml tejet. Tedd a mikrohulldmd siit6be
1 perc 30 masodpercre. Keverd 0ssze kézi habverével a csokoladéval. 50 ml tejhez tégy 3db malyvacukrot, tedd 30 masodpercre a
mikrohulldm siit6be. Keverd 6ssze, 6ntsd hozza a csokolddéhoz. Ontsd pohérba és diszitsd tejszinhabbal.

J6 étvagyat! ;)
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